
              A p e r o l  S p r i t z 	
P r o s e c c o ,  A p e r o l ,  S o d a

7 , 5
							     
	 R a m a z z o t t i  R o s e  S p r i t z 	
   	   P r o s e c c o ,  R a m a z z o t t i ,  S o d a  	

7 , 5

C a m p a r i  S p r i t z
C a m p a r i ,  P r o s e c c o ,  S o d a ,  O r a n g e n s a f t

7 , 5

L i m o n c e l l o  S p r i t z
P r o s e c c o ,  L i m o n c e l l o ,  Z i t r o n e n m e l i s s e ,  S o d a

7 , 5

M i l a n o  T o r i n o
Vermouth ,  Campar i ,  G in ,  O rangensche ibe

1 2 , 5

M a r t i n i  B i a n c o
m i t  O l i v e  u n d  R o s m a r i n

8

H u g o
P r o s e c c o ,  H o l u n d e r ,  S o d a ,  M i n z e

6 , 5

L i l l e t  S p r i t z
L i l l e t ,  S o d a ,  H o l u n d e r

7 , 5

L i l l e t  B e r r y
L i l l e t  R o s e ,  P r o s e c c o ,  B e e r e n

7 , 5

r u s t i k o  S p r i t z 
P r o s e c c o ,  E r b e e r e  &  L a v e n d e l ,  S o d a

7 , 5

A p e r i t i v

Liebe Gäste, wir bereiten jedes einzelne Teller frisch zu, dadurch kann es unter Um-
ständen zu längeren Wartezeiten kommen. Wir legen großen Wert auf Qualität und 

Frische. Nehmen Sie sich Zeit und genießen Sie unsere Köstlichkeiten.

o f f e n e  W e i n e
		    W e i ß w e i n e 			 
		  	
Grüner Veltliner Exlusive DAC, Langenlois, Wandl
			    1/8l  4,8				  
				  

Riesling DAC, Schiltern, Parisch
1/8l  4,8

Pinot Grigo DOC, Collio, Pighin
1/8l  5,8

Chardonnay IGT, Apulien, Tormaresca
1/8l  5,5

“I Frati” Lugana DOC, Gardasee, Cà dei Frati
1/8l  7,9

R o s e w e i n e

Cabernet Franc IGP,  Collio, Fruscalzo
1/8l  6,5

		  R o t w e i n e 			 
		  	

Zweigelt Reserve, Langenlois, Wandl 
1/8l  5,5

						    
Chianti DOCG, Toscana, Frescobaldi

1/8l  6,5

Primitivo IGP, Apulien, Due Palme
1/8l  6,5

 
S c h a u m w e i n

Prosecco, Valdobbiadene   1/8l  4,8



B i r r e
a l l a  S p i n a

P e r o n i  i t a l i a n a  0 , 3 3  4 , 5
P e r o n i  i t a l i a n a  0 , 5  6 , 5

b o t t i g l i a
Franziskaner Premium Weisbier dunkel 0 , 5  6 , 5
Franziskaner naturtrüb alkoholfrei 0 , 3 3 l  4 , 7

A q u a
S a n  P e l l e g r i n o  0 , 2 5 l    3 , 6
S a n  P e l l e g r i n o  0 , 7 5 l    6 , 5

A q u a  P a n n a  0 , 2 5 l    3 , 6
A q u a  P a n n a  0 , 7 5 l    6 , 5

L e i t u n g s w a s s e r  0 , 5 / 1 l    1 , 5 / 2 , 5

B e v a n d e
 Fritz Kola | Fritz Kola zuckerfrei 0,33l   4 
Bärnstein Dirndl-Grüner Kaffe 0,33l   5

Frucade Orange 0,35l    4
Thomas Henry Tonic Water 0,2l   5,5 

Soda Zitrone* (frisch gepresst) 0,33/0,5l   3,5/4,5
Apfelsaft gespritzt 0,33/0,5l   4/5

Traubensaft gespritzt 0,33/0,5l   4/5
Johanisbeere gespritzt 0,33/0,5l   4/5

Fruchtnektar gespritzt (Marille/Erdbeere) 0,5l   5,5

Hausgemachter Eistee/Limonade
Pesca Tee(Pfirsich-Hibiskus-Rosmarin) 0,5l   5,5
Mango Tee(Mango-Minze-Grüner Tee)0,5l   5,5
Rose Limo(Himbeere-Rose-Minze) 0,33l   4,5

Lavanda Limo(Lavendel-Ingwer-Rosmarin) 0,33l   4,5

*Alle Preise sind in Euro angegeben, inklusive der 
gesetzlichen Mehrwertsteuer.

C a f f e
E s p r e s s o /  E s p r e s s o  D o p p i o   3 , 5 / 4 , 8
Espresso/Espresso Doppio Macchiato 3 , 9 / 5 , 2
Kleiner Brauner/Großer Brauner 3,9/5 , 2

V e r l ä n g e r t e r  3 , 9
C a p p u c c i n o  4 , 5
C a f f e  L a t t e  4 , 9

C a f f e  C o r r e t t o  5 , 6

T e e
Alpenkräuter ,  Per fect  Peppermint ,

 Ear l  Grey,  Chocolate 
Rooibos Vani la ,  Super Berr ies 

3 , 9 

G r a p p a
Grappa reale Prosecco 4 c l  7 , 5
Grappa 20 Stagioni 4 c l  1 3 , 8

Grappa Elite di Cartizze 2008 4 c l  8 , 9
Grappa del veccio 44 4 c l  1 0 , 9

Grappa di Amarone 2017 4 c l  1 3 , 5
Grappa Cabernet Merlot 2018 4 c l  1 2 , 9

Grappa Principe ORO 4 c l  8 , 9
Grappa Veneta Bonollo 4 c l  4 , 5

Grappa Euganea Bonollo 4 c l  5 , 5
Grappa Stravecia 4 c l  5 , 5

Digestiv/Distillati
Ramazzoti/Ramazzoti sauer 4cl 5,5/6,5

L i m o n c e l l o   4 c l  4 , 5
A v e r n a / A v e r n a  s a u e r   4 c l  5 , 5 / 6 , 5

A m a r e t t o  D i s a r o n n o  4 c l  6 , 3
D i p l o m a t i c o  R u m  4 c l  9 , 5

B l a c k  L a b e l  W h i s k y  4 c l  6 , 2

*Jugendgetränk



A n t i p a s t i
B e e f  T a t a r  A C M

Ta t a r  v o m  w a l d v i e r t l e r  R i n d  |  K a p e r n b e e r e n   |  Z w i e b e l 
h a u s g e m a c h t e r  S e n f  |  k n u s p r i g e s  B r o t

V S  1 7  |  H S  2 8

C o z z e  A R L
f r i s c h e  M i e s m u s c h e l n  |  T o m a t e n  |  C h i l l i  |  P e t e r s i l i e  |  B r o t

1 7

C a l a m a r i  F r i t t i  A R L
f r i t i e r t e  C a l a m a r i  |  h a u s g e m a c h t e  K n o b l a u c h - M a y o  |  S c h a l o t t e n  |  Z i t r o n e 

1 8

B r u s c h e t t a  d i  P o l e n t a  A G
gebratener Polenta | Steinpi lze | Guanciale | Asiago 24 Monate gereif t  (vegetarisch möglich)

1 9

  L a m p u g a - T a t a r  A D N
Tatar von der Goldmakrele  | Teriyaki-Sesamsauce | Avocadocreme | Olivenöl | hausgemachtes Brot

2 2

Z u p p a

Z u p p a  d i  z u c c a  A G
Kürbissuppe | Kürbiskernöl  |  geröstete Kürbiskerne

8

C a c c i u c c o  A B C L R
toskanische Fischsuppe | verschiedene Fisch-  und Meeresfrüchte

1 8

P r i m i

S t r o z z a p r e t i  F u n g h i  e  S a l s i c c i a  A G
hausgemachte Strozzapret i   |  Steinpi lze | Sals icc ia

Parmesan 24 Monate gerei f t  ( v e g e t a r i s c h  m ö g l i c h )
2 2

B i g o l i  e  L u m p i n i  A B C L R
h a u s g e m a c h t e  B i g o l i  |  L u m p i n i  ( Vo n g o l e )  |  G r ü n e r  Ve l t l i n e r  |  C h i l i  | P e t e r s i l i e 

2 4
 

R i s o t t o  e  B o t t a r g a  A G
R i s o t t o  a g l i o  e  o l i o  | L i m o n e  | Parmesan DOP 44 Monate gereif t

Bottarga (getrocknete Fischrogen)
2 2



S e c o n d i

F i l e t t o  d i  m a n z o
R i n d e r f i l e t  i n  T hy m i a n b u t te r  g e b r a te n  |  B a r b e r a - S a u c e  |  O fe n k ü r b i s  |  P ü r e e

G
4 4

O r a t a
G o l d b r a s s e  W i l d f a n g  v o m  H o l z k o h l e g r i l l  |  Gr i l lgemüse

D N H
3 2

O c c h i a t a
Filet von der Brandbrasse Wildfang in Salbeibutter gebraten 

 O fe n k ü r b i s  | Ro s m a r i n ka r to f fe l n
D G
2 9
 

D u r o c - S c h w e i n e k r o n e
regional  gebratene Duroc-Schweinekrone | S t e i n p i l z s a u c e  | Polenta  

G
2 8

P o l p o  a l l a  S i c i l i a n a
g e g r i l l t e r  O k t o p u s  |  K a p e r n b e e r e n - O l i v e n -To m a t e n - S a u c e  |  P ü r e e

R C
3 3

S t e a k  v o m  W a l d v i e r t l e r  R i n d ,  H o l z k o h l e g r i l l 
R i b - e y e  stärker   marmorier t ,  mit  k lassischem Fettauge       c a .  3 5 0  g   3 5

S p e c i a l  F i s c h  a u f  N a c h f r a g e

frischer Fisch des Tages in Salzkruste / italienischer Art / vom Grill DGB min.  2 Personen

B e i l a g e n  n a c h  W a h l

 Rosmarinkartoffeln    6                                            Gemischter Salat M    6     

                                             Grillgemüse	          8 	             	    	          BBQ Sauce    3
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